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INNLEDNING 
Takk for at du valgte vår iskremmaskin. Vi håper du får anledning til å utnytte de fleste av maskinens muligheter. 
Hovedhensikten med denne instruksjonsmanualen er å gi nødvendig informasjon for korrekt bruk av denne maskinen. 
Problemfri drift beror i stor grad på at man følger instruksjonene i denne manualen. På grunn av ytterligere tekniske 
forbedringer, kan det hende at maskinen har mindre endringer, som ikke er nevnt i denne manualen. Disse vil fremgå av 
senere utgaver av manualen. Maskinen må bare installeres av faglært tekniker som har lest og forstått innholdet i denne 
manualen. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for eventuelle skader som at det er foretatt endringer på maskinen, 
uten produsentens skriftlige godkjennelse. Reproduksjon av denne manualen, i deler eller fullstendig, er forbudt uten 
skriftlig godkjennelse fra produsenten. Manualen utgjør en integrert del av maskinen og må alltid medfølge dersom 
maskinen selges videre til annen bruker. Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for skader som skyldes at 
instruksjonene, rådene og advarslene som finnes i denne manualen for bruk og vedlikehold. 
 
Maskinen er utformet og konstruert kun for produksjon av iskrem (NO R400/600), kaper og andre matprodukter, og 
ikke for noen annen bruk. Den er ikke ment for andre bruksområder. Enhver annen bruk er derfor å anse som farlig. 
 
I DENNE MANUALEN BLIR ISKREMMASKINEN KALT APPARATET  ELLER MASKINEN. 
 

SIKKERHET OG ADVARSLER 
 
• Denne maskinen er konstruert og bygget for drift på temperaturer mellom +5°C og +35°C, og på høye over havet 

mellom 0 og 1000 meter. 
• Kjøperen må informeres og instrueres på alle sider av driften av maskinen, før bruk på egen hånd. 
• For å hindre skader på det elektriske systemet, rett aldri stråler med vann eller andre væsker mot maskinen. 
• Ikke utsett maskinen for regn. 
• Maskinen skal ikke installeres på steder med fare for brann, eksplosjoner eller utsette for stråling. 
• Ikke la barn leke med maskinen. 
• Ikke berør noen del av driftsmaskineriet med våte hender eller når du er barfotet. 
 

TEKNISKE DATA 
 
IDENTIFIKASJON AV MASKINEN. 
Denne manualen henviser til forskjellige modeller; noen av illustrasjonene kan henvise til detaljer og deler som avviker 
noe fra de som finnes på din maskin, selv og den grunnleggende informasjonen er den samme. Alle identifikasjonsdata 
– type, modell, serienummer og CE-merke vises på dataskiltet som er festet til rammen på maskinen, i nærheten av den 
elektriske boksen. Modellene er enten luftkjølte (kode A) eller vannkjølte (kode W). Når man tar kontakt med 
leverandøren eller produsenten for tekniske informasjon, må man alltid angi modell og serienummer, som også må 
fremgå av garantisertifikatet. 
 

 

 
 
Koblingsskjemaet er festet til front- eller sidepanelet, eller inne i koblingsboksen på maskinen. 
Lydtrykknivået (støynivået) for denne maskinen er lavere enn 70 dB(A). Målingene ble foretatt på 1 meters avstand fra 
maskinen og 1.5 meter over gulvnivået, gjennom en fullstendig produksjonssyklus. 
 

TRANSPORT 
 
For å forhindre at kompressoroljen lekker ut, må maskinen bare transporteres og lagres i stående stilling. 
Følg alltid gjeldende bestemmelser vedrørende helse, miljø og sikkerhet på arbeidsplassen. På grunn av vekten på 
maskinen, er manuell løfting og håndtering av maskinen av bare en person strengt forbudt. Det er strengt forbudt å 
bruke en gaffeltruck for håndtering ag transport med mindre maskinen er korrekt pakket i originalemballasjen. 
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LISTE OVER BRUTTOVEKTER 
 

 

MOD. Kg MOD. Kg 
BTM5 50 BFX400 185 
BTM10 55 BFX600 224 
BTMD10 70 BFX1000 247 
BTM10+10 105 BFX1500 312 
BFM10 79 RT51 68 
BFE201 166 R51 84 
BFE400 185 R150 164 
BFE600 224 R151 173 
BFE1000 247 R150 MAX 232 
BFE1500 312 R151 MAX 232 
BTX150 68 R400 193 
BFX150 79 R600 220 
BFX200 157 P400 162 
BFX201 166 P600 220 
  T600   

 

INSTALLASJON 
 
INSTALLASJONSSTED 
Ved hjelp av en vogn (se tekniske data / vekt), posisjoner maskinen i nærheten av brukerstedet. Velg plassering med 
omhu, slik at plasseringen passer inn med øvrige aktiviteter, at underlaget er helt vannrett (fig. 1), fritt for varmekilder, 
godt ventilert, med tilstrekkelig plass (minst 10 cm) for å sikre fra sirkulasjon (fig. 2) og legg tilgjengelig for 
vedlikeholdsarbeider. Før maskinen tas ut av emballasjen, kontroller at brukerstedet har egnet vanntilførsel med trykk 
mellom 1 og 4,5 bar, egnet avløp og elektrisk strømtilførsel som passer maskinens spesifikasjoner (spenning, frekvens, 
faser, jording og jordfeilbryter). Kontroller at vannet som leveres til maskinen har drikkevannskvalitet (fig. 3). 
 
 

 
FIG.1 

 
FIG.2 

 
FIG.3 

 

Tillatt spenningsvariasjon på strømtilførsel ±10 % 
 

 
 

• Installasjonen skal utføres av kvalifisert personell med nødvendige tekniske kvalifikasjoner i henhold til kravene i 
det landet hvor maskinen installeres. 

• Etter at du har installert maskinen, kontroller at stikkontakten er lett tilgjengelig. 
• Dersom kabelen er skadet, må den skiftes av produsenten eller av hans autoriserte representant eller i hvert fall av 

kvalifisert elektriker. 
 

ELEKTRISK TILKOBLING 
 
Monter en differensial motorvernbryter med en type C inngrepskurve (10-15 In) mellom tilførselslinjen og maskinen, 
forsikre deg om at spenningen samsvarer med hva som er angitt på typeskiltet (se skilt på maskinen). Maksimum tillatt 
spenningsvariasjon er ±10% av merkespenningen. 
NB: Motorvernbryter bryteren må plasseres ved siden av maskinen slik at den er lett tilgjengelig for teknikeren i 
forbindelse med vedlikeholdsarbeider. 
 
Forskriftene forutsetter at maskinen er jordet. Det er derfor nødvendig å tilkoble maskinen til en jordet kurs. 
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for eventuelle skader som skyldes at tilkoblingen ikke samsvarer med 
gjeldende bestemmelser. 
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TILKOBLING AV VANN 
 
1. Vanntilførselen må ikke være for lang og må være forsynt med en stoppekran med ¾» tilkobling til den 

medfølgende gummislangen. 
2. Trykket på vanntilførselen må være mellom 1 og 4 bar. Dersom trykket er høyere må en reduksjonsventil på 2 bar 

installeres. Dersom trykket er laver, må du installere en autoklavbeholder slik at trykket kommer opp i 2 bar.. 
3. Tilkoble den stoffbelagte gummislangen til stoppekranen og la vannet renne for å kontrollere at det er fritt for 

fremmedlegemer og urenheter. Deretter tilkobles slangen til innløpet på maskinen. Husk å sette inn den 
medfølgende pakningen. 

 
TILKOBLING AV UTLØPET 
På alle vannkjølte modeller og på de med en beholder tilkoblet til utløpet til hovedavløpet ved hjelp av et fleksibelt rør 
med passende tverrsnitt. Tilkoblingen for dette befinner seg på baksiden av maskinen. Følgelig, må røret ha enet 
tverrsnitt, lagt opp på en slik måte at man unngår stramme bend og vinkler slik at vannet lett renner ut uten problemer.  
 
 

 
 

 
 

 

START 
 
Etter at vannkranen er åpnet (på modeller hvor det er påkrevet), tilkoble maskinen til strømtilførselen og slå den på. 
Dersom maskinen alltid er tilkoblet til strømnettet, skal den være utstyrt med en bryter. Dette skal være en skillebryter 
som monteres i forbindelse med installasjonen av maskinen. Noen modeller er utstyrt med en PÅ-AV knapp som også 
må trykkes for å starte maskinen. 
 
Dersom maskinen ikke starter, kontroller: 
• At vannkranen er åpen. 
• At det ikke er noen feil på strømtilførselen til maskinen (ved å tilkoble et annet elektrisk apparat). 
 
VEDLIKEHOLD, RENGJØRING OG PERIODISKE KONTROLLER 
 
Vask med vann, benytt et ikke-giftig vaskemiddel eller desinfeksjonsmiddel ved å tilsette en spiseskje med 
natriumhypokloritt (blekemiddel) for hver 2 liter med vann, skyll gjennom. 
 
Eggene og melken i iskremen er spesielt utsatt for spredning av mugg og bakterier. Man må derfor være ekstra nøye 
med rengjøringen av maskinen, miljøet som maskinen er plassert i, personell og alle andre deler som kommer i berøring 
med iskremen. Det er meget viktig å bare bruke de beste ingrediensene, som er formålstjenlig emballert. Etter fjerning 
av produktet, anbefales å vente noen minutter, inntil beholderen har fårr romtemperatur, før rengjøringen igangsettes. 
For å unngå å måtte gjøre dette ved hver syklus, anbefaler vi at du produserer den lette blandingen først (krem, 
eggekrem, etc.) og venter med de mørke blandingene (hasselnøtt, sjokolade, etc.) til sist. 
 
RENGJØRING AV KONDENSOREN 
Hver annen måned eller ved begynnelsen av sesongen, må kondensoren rengjøres. Dette er viktig for bedre 
utbytte og lavere energikostnader. For rengjøring av kondensoren, bruk trykkluft.. Vær forsiktig så du ikke 
er støv eller skitt på den; du kan også vaske den med en myk børste. 
Ved rengjøring av vannkondensorer, vennligst bruk en pumpe får og tilføre et anti-kalkmiddel som egner seg 
for kobberrør. Dersom kondensoren er en bunt av rør, vennligst fjern toppene av kondensoren og rengjør 
alle rørene med en vattpinne. 
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Når det gjelder rengjøring og vedlikehold, vennligst følg alle nasjonale forskrifter vedrørende helse og 
hygiene. Profesjonell service bør bestilles via leverandøren. For å oppnå problemfri drift av maskinen over 
lang tid, skal følgende arbeider utføres: 
• La maskinen bli kontrollert av en faglært tekniker. 
• Det anbefales å be om en skriftlig bekreftelse på at maskinen er og god stand. 
• Ved hvert ettersyn, kontroller at kjølesystemet funksjonerer optimalt og at det ikke er noen lekkasjer i 

vannkretsen. 
• Kontroll av det elektriske systemet. 
• Rengjør silen (filteret) på vanntilkoblingen. 
 

AVHENDING 
 
• Når bruk av maskinen ikke lenger er nødvendig eller mulig, ikke kast den. Lever det inn til gjenvinning på en 

godkjent gjenvinningsstasjon. 
• Maskinen inneholder olje, kjølemiddel, polyuretanskum, plast- og metallkomponenter og glass. Skroting av 

maskinen og gjenvinning av komponentene må utføres i henhold til gjeldende lovbestemmelser. 
• I samsvar med direktivene 2002/95/CE, 2002/96/CE og 2003/108/CE, på restriksjoner for bruk av visse farlige 

substanser i elektriske og elektroniske komponenter, og avhending av avfall. Symbolet med en overkrysset 
søppeldunk på produktet eller på dets emballasje viser at produktet må leveres inn separat og ikke avhendes 
sammen med ordinært avfall. Separat innsamling av dette utstyret ved slutten av sin levetid er organisert og 
administrert av produsent-distributør-forhandler. Brukeren har til hensikt å avhende dette utstyret, så skal du 
kontakte produsenten og følger systemet som han har vedtatt for separat innsamling av dette utstyret. Riktig 
avfallshåndtering og resirkulering av avhendet utstyr, behandling og disponering i samsvar med miljøet, kan unngå 
mulige negative effekter på miljø og helse, de også lette gjenbruk og / eller gjenvinning av materialer som utgjør 
utstyret. Feilaktig bruk av produktet av innehaveren omfatter bruk av administrative sanksjoner fastsatt ved lov. 

 

ISKREMKONSERVERING FOR BTMD10 
 
For å oppnå en god konservering av iskremen still inn termostaten (ca. på en halv omdreining) og slå på maskinen 15 
minutter før tilsetting av iskremen. Husk at iskremens konserveringstemperatur er på minus 13/15°C. Det er en god 
regel å avrime maskinen hver andre eller tredje dag for å kunne vise iskremen i en godt oppbevart beholder. 
 

SKJEMA FOR MONTERING AV VOGNEN FOR BTMD10  
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BRUK AV MODELL R51 RT51 R150 R151 R150MAX R151 MAX R400 R600 
 
 

 

 

  
 

 
 
Fra illustrasjonen er det mulig å se maskinens betjeningselementer og varsellamper. 
Nedenfor finnes en forklaring av hvert betjeningselement.  
 

FAVORITTKNAPPER 
 
 

1 

 

Miksing, blanding, homogenisering, vasking, fjerning 

 
2 

 

Pasteurisering av iskremblandingen 

 
3 

 

Innfrysing/kjøling/konservering/modning 
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4 

 

Vaniljekrem (eggekrem) 

 
5 

 

Fri resept 

 
6 

 

Start / stopp av alle programmer. For start, trykk og hold lett trykket i 3 sekunder. For stopp, 
trykk lett to ganger 

 
9 

 

Setter deg i stand til å: Legg inn i programvaren, se programmer, adgang til konfigurasjoner, 
bekrefte endringer  

 
8 -10 

  

For å øke eller redusere hastigheten på røreverket: Fo å øke eller redusere verdiene i dine 
programmer; for å rulle gjennom programmene når du ønsker å endre dem i favorittknappene 
1, 2, 3, 4, 5; om du trykkes gjentatte ganger samtidig på disse knappene, kommer du tilbake til 
startmenyen 

 
11 - 7 

   

For å øke eller redusere den innstilte tetthetsverdien; for å rulle gjennom programmer og 
funksjoner; for å navigere i den grafiske visningen. 

 
12 

 

På - av knapp / avriming av karet / Reset 

 
13 

 

Display 

 

HURTIGVALG AV FAVORITTPROGRAMMER 
 

Når maskinen er i standby, trykk på en av knappene     ; velg en av programmene med 

    og start det ved å trykke på  (trykk og hold lett i 3 sekunder) 
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BESKRIVELSE AV FAVORITTPROGRAMMER 
 

 
A) RØREARM 
 
B) GRAFISK 
VISNING 
 

Ved å trykke på denne knappen, er det mulig å velge rørearmen for: miksing, blanding, 

homogenisering, vasking, fjerning. For å starte rørearmen, trykk i 3 sekunder på  
knappen. 
Når et program er i drift, er det mulig, ved å trykke på denne knappen, å velge grafisk visning på 

displayet (trykk på  i 2 sekunder). Under pasteuriseringsprogrammer, er det mulig å bruke 

   knappene for å rulle gjennom den grafiske visningen og kontrollere tidene for 
oppvarming og frysing.  

 

 
A)PASTEURISERING 
AV ISKREM-
BLANDINGER  
 
B) MIDLERTIDIG 
ENDRING AV 
HOVED-
PARAMETERNE 

 
 

Ved å trykke på denne knappen er det mulig å velge pasteuseringprogrammene: høy, medium, 
lav og sjokolade. 

For å starte dem, velg det valgte programmet med     knappene og trykk i 3 sekunder på 

 knappen. 
For å midlertidig modifisere noen av parameterne i arbeidsprogrammet, er det mulig å bruke 
denne knappen til å også vise: 
HALV LAST  for modeller som har denne funksjonen. 
DRIFT AV RØREARM  for å velge kontinuerlig eller alternerende drift under 
konserveringsfasen Tcont. 
TEMPERATUR THøy  for å foreta manuell endring av den høyeste temperaturen i 
arbeidsprogrammet. 
TEMPERATUR TLav  for å foreta manuell endring av den laveste temperaturen i 
arbeidsprogrammet. 
TID  Tc er pausetiden for den høye varmetemperaturen. 
TEMPERATUR-FRYSING  for å endre frysetemperaturen under frysing på 
temperaturprogram. 
AKUSTISK LYDSIGNAL PÅ/AV  for å slå på eller av det akustiske lydsignalet. 

For å foreta endring, trykk på ; for å gå gjennom funksjonene, bruk    (for å velge 

parameterne du ønsker å endre); trykk  (for å vise de innstilte parameterne); trykk  

  (for å endre parameteren); trykk  for å bekrefte. 
 
NB: Endringen er bare for arbeidsprogrammet, den blir ikke lagret.  

 

 
A)FRYSING / 
KJØLING 
 
B) MIDLERTIDIG 
ENDRING AV 
FORETRUKKET 
PARAMETER 
 

Ved å trykke på denne knappen er det mulig å velge programmer for frysing og kjøling. 

For å starte dem, velg det valgte program med    og trykk på  knappen i 3 
sekunder. 

Når programmet er i drift, kan du trykke på knappen  for å vise Thøy temperaturen og 
endre den dersom du ønsker det. 

For å endre temperaturen, trykk på    og  for å bekrefte. 
 
NB: Endringen er bare for arbeidsprogrammet, den blir ikke lagret. 
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A) VANILJEKREM 
 
B) ENDRING AV 
TETTHET 

Ved å trykke på denne knappen kan man velge programmer for produksjon av vaniljekrem. 

For å starte dem, velg det valgte programmet med    og trykk på  knappen i 3 
sekunder. 

Når programmet er i drift, kan du trykke på   knappen for å foreta manuell endring av 
produkttettheten (normalt for iskrem) (min. 0 / maks 250). 

For å endre tettheten, trykk to ganger på   knappen (for å gå til manuelle endringer) trykk 

   øke eller redusere tettheten. 

For å komme tilbake til den automatiske tettheten, trykk to ganger på  knappen. 
 
NB: Endringen er bare for arbeidsprogrammet, den blir ikke lagret. 

 

 
 
A) FRI RESEPTBOK 
 
B) MANUELL 
ENDRING AV 
HASTIGHETEN PÅ 
RØREARMEN  

Ved å trykke på denne knappen er det mulig å velge listen over de andre reseptene som er valgt 
av kunden. 

For å starte den, kan du velge det valgte program ved å trykke på    knappene, deretter 

trykke i 3 sekunder på  knappen. 
 
Ved å trykke på denne knappen er det også mulig å foreta manuell endring av hastigheten på 
rørearmen (min. 40 / maks 240). 

For å endre hastigheten, trykk to ganger på  knappen (for å gå til manuelle endringer); 

trykk    (for å endre parameteren). 

For å komme tilbake til den automatiske hastigheten, trykk to ganger på  knappen. 
NB: Endringen er bare for arbeidsprogrammet, den blir ikke lagret. 

 

 
 

Tid fra start 

Rørearmhastighet 
 

Nåværende tetthet 

Temperatur på ingrediens 

Reseptnavn 

Manuell hastighet 
 

Manuell tetthet 

Registrert tetthet 

Automatisk hastighet 
 

Automatisk tetthet 
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SE OG VALG AV KOMPLETT PROGRAMLISTE 
 

For å vise alle maskinens programmer, følg disse instruksjonene: 

Når maskinen er i standby, trykk på  ; på displayet kan du se listen over alle programmene for de forskjellige 

knappene .      

Du kan velge et hvert program med    og starte det ved å trykke på  knappen i 3 sekunder.  
 
 

MIDLERTIDIGE TILPASNINGER 
 
 
 

Brukeren kan tilpasse en rekke forskjellige parametere. For å foreta endringne, følg disse instruksjonene: 

Når maskinen er i standby, trykk på  ; trykk deretter to ganger på  og gå til KONFIGURASJONER; trykk 

 og da kan du bruke disse knappene    for å forflytte markøren i denne listen: 
ARBEIDSPROG. LIST. (for å endre parameterne i resepten) 
START PLANLEGGING (for å starte et program etter en gitt tid) 
STILLE DATO OG KLOKKESLETT (for å endre dato og klokkeslett) 
KUNDEDATA (for å legge til en tekst på displayet, f.eks. et navn eller telefonnummer) 
VALG AV SPRÅK (for å endre språket på displayet) 
TYPE TEGN (for å øke eller redusere størrelsen på skriften) 
MÅLEENHET FOR TEMP. (for å bruke °C eller °F 
TEKNISK MENY (for tekniske tjenester) 
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LAGRING / ENDRING AV PROGRAMPARAMETERE 
 
 

Når maskinen er i standby, trykk ; trykk deretter to ganger   og gå til CONFIGURASJONER; trykk ; 

og bruk deretter     knappene for å gå til ARBEIDSPROG.LISTE,  trykk  (listen over programmer vises). 
Når du velger et program (f.eks. Høy Pasteurisering) vises følgende liste:  
RØREARM PARAMETERE: 
HASTIGHET THøy (for å endre hastigheten på rørearmen under den høye temperaturpausen) 
ARBEIDSTID THøy  (for hvor lang tid rørearmen skal arbeide under denne pausen) 
PAUSETID THøy (for hvor lang tid rørearmen ikke skal arbeide under pausen ved høy temperatur) 
SR THøy (inaktiv) 
HASTIGHET TLav 
SR TLav (inaktiv) 
ANDRE PARAMETRE: OPPVARMING, KJØLING  (inaktiv) 
TEMPERATUR THøy  (er den høye oppvarmingstemperaturen – MAKS 107°C) 
TEMPERATUR TLav  (er den lave kjøletemperaturen) 
TEMPERATUR Tkont  (er temperaturen for å starte den kontinuerlige driften av rørearmen under kjølefasen inntil 
man oppnår TLav) 
TID Tc (er pausetiden under den høye oppvarmingstemperaturen) 
PLATE TEMPERATUR (beholderens bunntemperatur – MAKS 155°C) 
KONTROLL 2 TIMER (aktiverer eller deaktiverer syklusens avslutningskontroll – i 2 timer) 
TETTHETSVERDI  (gjør det mulig å slå av kompressoren når den valgte verdien er nådd) 
ALARMFORSINKELSE  (i hvor lang tid tetthetsverdien skal stå før kompressoren slås av – for den tekniske driften) 
TETTHETSHYSTERESE  (hvor mye tetthetsverdien må reduseres for at kompressoren skal starte igjen – for teknisk 
drift) 
TYPE LADNING (inaktiv) 
RESEPTNAVN (for å skifte reseptnavn) 
-ESCAPE-  

For å endre en parameter, bruk    for å velge den, trykk deretter  (for å vise den innstilte parameteren); 

trykk    (for å endre parameteren); trykk  for å bekrefte. 
 

 
I TILLEGG TIL DE 40 RESEPTENES PROGRAMMER I ARBEIDS PROGRAMLISTEN 
KAN DU FINNE DE FØLGENDE 12 PROGRAMMER: 
 
 

RØREARM 

Når du velger RØREARM (AGITATOR) og trykker  vises følgende valgmuligheter: 
TETTHETSVERDI (når du når den valgte verdi, ringer ringeklokken) 
TETTHETSHYSTERESE (hvor mye tetthetsverdien mår reduseres før ringeklokken stopper – for teknisk service) 
ALARMFORSINKELSE (hvor lenge tetthetsverdien skal stå før ringeklokken ringer – for teknisk service) 
STARTHASTIGHET (for å endre hastigheten) 
SR (inaktivt felt) 
-ESCAPE- 
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½ MELKEISKREM (no per R400-R600) 
MELKEISKREM (no per R400-R600) 
½ FRUKTISKREM (no per R400-R600) 
FRUKTISKREM (no per R400-R600) 
5 TETTHET KJØLING (no per R400-R600) 
6 TETTHET KJØLING (no per R400-R600) 
7 TETTHET KJØLING (no per R400-R600) 

Dersom du trykker  for å velge et av disse programmene vises følgende liste: 
TETTHET 0,1,2,3,4,5,6,7 (MAKS) (inaktive felt) 
TETTHETSHYSTERESE (sperret felt) 
HASTIGHET min, 0-1, 1-2, 2-3, 3-4, 4-5, 5-6 ,6-7, maks (inaktive felt) 
SR (inaktive felt) 
-ESCAPE- 
 
 

FRYSETID 

Når du velger FRYSETID, ved å trykke  vises følgende overskrift (du kan endre hastigheten på rørearmen i en 
tidsperiode): 
TID 0, 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7  
TETTHET MAKS 
TETTHET HYSTERESE (sperret felt) 
TETTHET ALARMFORSINKELSE. (sperret felt) 
SPEED min, 0-1, 1-2, 2-3, 3-4, 4-5, 5-6 ,6-7, maks (inaktive felt) 
SR (inaktive felt) 
RØREARM ARBEIDSTID 
RØREARM PAUSETID 
-ESCAPE- 
 
 

1 FRYSETEMPERATUR 
2 FRYSETEMPERATUR 

Dersom du trykker  for å velge en av disse programmene, vises følgende liste (du kan endre hastigheten på 
rørearmen når du når en fast temperatur): 
 
 
TEMPERATUR 0, 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 
TETTHET MAKS 
TETTHET HYSTERESE (sperret felt) 
TETTHET ALARMFORSINKELSE. (sperret felt) 
HASTIGHET min, 0-1, 1-2, 2-3, 3-4, 4-5, 5-6 ,6-7, maks (inaktive felt) 
SR (inaktive felt) 
 
 

KJEDE  

Dersom du velger KJEDE og trykker  vises følgende liste: 
 
1. KJEDEPROGRAM 
2. KJEDEPROGRAM 
3. KJEDEPROGRAM 
4. KJEDEPROGRAM 
5. KJEDEPROGRAM  
TID Tkj (tid mellom to programmer) 
-ESCAPE- 
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MODIFIKASJON AV FAVORITTKNAPPENE (for å legge til, flytte eller slette programmer fra 
favorittknappene) 
 

Når maskinen er i standby, trykk  og deretter to ganger på  og gå til KONFIGURASJONER ; trykk ; nå 

bruker man    for å gå til FAVORITTKNAPPER ; og deretter trykke på . 

For eksempel, dersom du ønsker å legge til et program til knapp nr. 4, bruk    for å gå til knapp nr. 4. trykk 

, trykk  inntil den første ledige plassen «…..». Trykk     for å velge programmet du ønsker å legge 

til, deretter trykkes  for å bekrefte. 
  
 
 

MONTERE RØREARMEN 
 
Skraperbladet skal monteres på tilhørende plass. Rørearmen kan nå posisjoneres på den sentrerte aksen i beholderen og 
blokkeres med knotten – drei moturs. Under monteringen er det vanlig å merke seg en anstrengelse, det betyr at 
skraperen vil rengjøre beholderens vegger perfekt og periodisk kvitte seg med laget av is som vil forlenge 
produksjonstiden. 
 
Det er normalt at bunnskraperen for modellene BF200 BFX400 BFX600 R150 R400 R600 P400 endrer i farge. 
 
VIKTIG! Sett inn børsten og vær oppmerksom på at knotten på rørearmen som må være posisjonert i spalten på 
børsten. 
 

 

  

 

R51 RT51 
Denne rørearmen skal benyttes for gelatoprosessen.  
 

 

 

R150 R151 
Denne rørearmen skal benyttes for gelatoprosessen. 

 
 

Festepunkt 
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R51 RT51 
Denne rørearmen skal benyttes for pasteuriseringen og kokingen. 
 

 

 
 

R150 R151 
Denne rørearmen skal benyttes for pasteuriseringen og kokingen. 
 

 
 

R400 P400 
Denne rørearmen skal benyttes for pasteuriseringen og kokingen. 
 

 
 

R600 P600 T600 
Denne rørearmen skal benyttes for pasteuriseringen og kokingen. 
 

 
 

BRUK 
 
Før start av produksjonssyklusen, forsikre deg om at tappekranen er lukket. 
Nå er maskinen klar for å begynne arbeidet. 
 

FRYSING / KJØLING 
 
ADVARSEL! Modell R400-R600 kan ikke lage iskrem! 
 
Under fryse- og kjølesyklusen er det nødvendig å utstyre rørearmen med plastskrapere. Sett først inn de horisontale 
skraperne og deretter sideskraperne.  
 
Maskinen kan kjøle iskremen eller blanding på tre forskjellige måter, enten ved å la temperaturen eller tettheten 
bestemme. Dersom du ønsker å detektere tettheten, benytt en meget lang piskesyklustid, slik at iskremen blir ferdig før 
tiden går ut. Ellers stopper frysekompressoren så snart tiden er utløpt. Om du i stedet ønsker å detektere tiden for 
piskesyklusen, bruk en meget høy tetthet. 
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1) Hell blandingen i beholderen 

2) Trykk på ;velg det ønskede program ved hjelp av     

3) Trykk på  i 3 sekunder.  
 
MANUELLE ENDRINGER PÅ FRYSEPROGRAM SOM ER I DRIFT 
 

ENDRING AV 
HASTIGHETEN 
PÅ 
RØREARMEN 
 

(F) 

Dersom du ønsker å endre hastigheten på rørearmen manuelt når programmet er i drift, trykk to 

ganger på  og deretter øke eller redusere med   ; for å komme tilbake til den innstilte 

hastigheten, trykk to ganger på . 
 
ENDRE 
TETTHETEN 
(TETTHETS-
FRYSING)  

(H) 

Dersom du ønsker å endre frysingen av iskremen når programmet er i drift, trykk to ganger på  og 

deretter øke eller redusere med   ; for å komme tilbake til den innstilte tetthet, trykk to ganger 

på .  
 
ENDRE TIDEN 
(TIDSFRYSING) 

Dersom du ønsker å foreta manuell endring av tiden mens programmet er i drift, trykk på , velg 

med   deretter kan man øke eller redusere med  . 
 
ENDRE TEMP-
ERATUREN 
(TEMPERA-
TURFRYSING) 

Dersom du ønsker å foreta manuell endring av temperaturen mens programmet er i drift, trykk på 

 og velg med     deretter kan man øke eller redusere med  . 
 

 
Når man tar ut iskremen, øk hastigheten på rørearmen forsiktig. 
For å åpne tappen, husk å skru ut knotten litt. 
Et ringesignal varsler om at den angitte konsistensen, tiden eller temperaturen på iskremen er oppnådd. 
 

KONSISTENSKONTROLL 
 
 
En blanding av flere komponenter (melk, sukker, fett, etc.) balansert i forskjellige mengder, har ikke alltid hjemmelaget 
iskrem alltid den samme temperatur- og tetthetsegenskapene som beror på geografisk region, smaken du ønsker å oppnå 
og sluttbruken av iskremen (dessert, kaker, slush, etc.). 
Derfor må vi fininnstille et system som leser den virkelige tettheten på iskremen, ved å kontrollere en parameter som 
aldri varierer i henhold til eksterne forhold (endringer i omgivelsestemperatur eller variasjon av spenning/frekvens på 
strømtilførselen). 
For å kunne identifisere den ønskede tettheten anbefaler vi den følgende fremgangsmåten: 
Når blandingen er i maskinen og maskinen er i drift, reguler hastigheten mellom F64 og F120. Husk at en høyere 
hastighet samsvarer med en høyere overkjøring, som er mengden av luft i iskremen. Deretter pålegges en 
konsistensverdi H mellom H65 og H100 (for iskremen). Husk også at denne verdien beror på mengden blanding i 
maskinen. En stor mengde krever en høy H verdi. 
Når blandingen er i maskinen og maskinen er i drift, reguler hastigheten mellom F64 og F120 og tettheten (H) på H65 
(generelt oppnår de fleste iskremresepter verdien mellom H65 og H100). Vent til iskremen danner seg; når iskremen er 
nesten klar (for å bedømme for første gangen om iskremen er klar er det nødvendig å ta ut iskremen fra tappekranen) 
reduser innstillingen av tettheten med 1 enhet og vent i 5 sekunder. Fortsett å redusere tettheten med en enhet hver gang 
inntil kompressoren slår seg av (maskinen vil opprettholde denne tettheten ved å alternativt slå kompressoren på og av). 
Nå må man skrive ned antallet som er valgt i resepten slik at man i fremtiden, hver gang en resept skal produseres, vil 
huske hvilken tetthetsinnstilling man skal bruke. 
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PASTEURISERING 
 
Det følges en forklaring av stegne som skal utføres for å pasteurisere en blanding (Maks 5 lt R51, RT51, Maks 15 lt 
R150, R150MAX); (Maks 40 lt R400). ); (Maks 58 lt R600). 
 
Pasteurisering krever bruk av en rørearm med plastskrapere. 
 
VIKTIG! Under pasteurisering, må konsistensverdien stilles inn på maksimum. 
 
1. Fyll blandingen u beholderen. 

Det er viktig og ikke slå på maskinen når beholderen er tom. 

2. Trykk på ; velg det ønskede programmet for pasteurisering med   . 

3. Trykk på  i 3 sekunder. Dette vil starte pasteuriseringen, som inkluderer oppvarming til ønsket temperatur, 
stopping som programmert og deretter kjøling til 4 °C. Under pasteuriseringen vil temperaturen i blandingen bli 
vist på displayet. 

4. Så snart hele syklusen er over, vil man høre et lydsignal som informerer om at prosessen er ferdig. Neste steg er 
modning, der blandingen opprettholder en konstant temperatur på 4 °C. 

 
 
VANILJEKREM 
 
Maks 5 lt R51, R51 
Maks 15 lt R150, R150MAX R151 R151 MAX 
Maks 40 lt R400 
Maks 58 lt R600 
 
VANILJEKREM krever bruk av en rørearm med plastskrapere. 
 
VIKTIG! Dersom du ønsker å personliggjøre et program hvor arbeidet med kompressoren ikke beror på kontroll av 
tettheten, må du stille inn den høyeste tetthetsverdien (250). 
 
1. Fyll blandingen u beholderen. 

Det er viktig og ikke slå på maskinen når beholderen er tom. 

2. Trykk på ; velg det ønskede programmet for pasteurisering med   . 

3. Trykk på  i 3 sekunder. Dette vil starte pasteuriseringen, som inkluderer oppvarming til ønsket temperatur, 
stopping som programmert og deretter kjøling til 4 °C. Under pasteuriseringen vil temperaturen i blandingen og 
hastigheten på rørearmen bli vist på displayet. 

4. Så snart hele syklusen er over, vil man høre et lydsignal som informerer om at prosessen er ferdig. Neste steg er 
vaniljekrem, der blandingen opprettholder en konstant temperatur på 4 °C. 

 

HVORDAN VELGE KONTINUERLIG ELLER ALTERNERENDE 
VIRKEMÅTE PÅ MOTOREN UNDER SYKLUSENE FOR OPPVARMING , 
KJØLING, KONSERVERING 

Man kan når som helst velge type virkemåte på motoren for rørearmen ved å trykke to ganger på  

 
VIKTIG! Fra begynnelsen til slutten av syklusen, slå aldri av rørearmen, åpne aldri lokket, trykk aldri på stoppknappen 
med mindre du er helt tvunget til det.  
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LYDALARMER 
 
Enkel alarm:  Den ringer for hver temperaturendring på 7,5 ° i beholderen. 
 
Langvarig alarm:  50 °C under oppvarmingsfasen. 
   65 °C under kjølefasen. 
   Når den høye temperaturen er oppnådd. 
   Når konserveringstemperaturen er oppnådd 
 
Korte gjentatte alarmer: Når tettheten er oppnådd 
 
Kontinuerlig alarm: Åpning av lokket. 
 
Lange gjentatte alarmer: Maskinadvarsel (Termisk beskyttelse for plate eller motor, frekvensomformer alarm,  
   minnealarm). 
 
 
 

STRØMBRUDD 
 
Dersom det oppstår strømbrudd, lagrer maskinen temperaturen på blandingen og tiden for avbruddet. Når maskinen 
startes på nytt igjen er temperaturen på blandingen vanligvis annerledes enn den lagrede temperaturen. I slike tilfelle vil 
maskinen begynne oppvarmingen igjen og gjenta hele pasteuriseringssteget. Bare dersom temperaturen på blandingen 
er lavere enn 10 °C vil maskinen fortsette å kjøle ned inntil forhåndsinnstilt temperatur på 4°C er oppnådd. 
 

RESET 
 
Typen feil vises på displayet. Den mest vanlige er OL2 (overbelastet motor), OH2 (intern termisk motorbeskyttelse). 
Andre typer feil kan oppstå også. I så tilfelle, vennligst ta kontakt med serviceavdelingen hos din lokale leverandør. For 

å gjenoppta normal drift, må man trykke på reset knappen . 
 

AVRIMING 
 
Dersom rørearmen stopper opp fordi iskremen er for konsistent, har maskinen en spesiell anordning som smelter 
iskremen på veggene av beholderen. For å aktivere denne funksjonen, må man trykke trykke på en av favorittknappene 

og fortsette å trykke på den . 
 
 


