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INNLEDNING

Takk for at du valgte var iskremmaskin. Vi haperféiuanledning til & utnytte de fleste av maskinensigheter.
Hovedhensikten med denne instruksjonsmanualemienddvendig informasjon for korrekt bruk av demmaskinen.
Problemfri drift beror i stor grad pa at man fglgestruksjonene i denne manualen. P& grunn aVigtiee tekniske
forbedringer, kan det hende at maskinen har miaddeinger, som ikke er nevnt i denne manualen.eDidfremga av
senere utgaver av manualen. Maskinen ma barel@rsshyv faglaert tekniker som har lest og forstéttoldet i denne
manualen. Produsenten fraskriver seg ethvert afsvarventuelle skader som at det er foretatt ewgari pa maskinen,
uten produsentens skriftlige godkjennelse. Reprsignkav denne manualen, i deler eller fullstendigprbudt uten
skriftlig godkjennelse fra produsenten. Manualagjarten integrert del av maskinen og ma alltid naég#f dersom
maskinen selges videre til annen bruker. Produsde@e ikke holdes ansvarlig for skader som skyhtes
instruksjonene, radene og advarslene som finnesnalmanualen for bruk og vedlikehold.

Maskinen er utformet og konstruert kun for prodoksav iskremNO R400/600, kaper og andre matprodukter, og
ikke for noen annen bruk. Den er ikke ment for arahiuksomrader. Enhver annen bruk er derfor a smsefarlig.

| DENNE MANUALEN BLIR ISKREMMASKINEN KALT APPARATET  ELLER MASKINEN.

SIKKERHET OG ADVARSLER

« Denne maskinen er konstruert og bygget for driftgmdperaturer mellom +5°C og +35°C, og pa hgye baset
mellom 0 og 1000 meter.

« Kjgperen ma informeres og instrueres pa alle sigtadriften av maskinen, far bruk pa egen hand.

«  For & hindre skader pa det elektriske systemétaldi straler med vann eller andre vaesker mokimas.

» |kke utsett maskinen for regn.

« Maskinen skal ikke installeres pa steder med fardéifann, eksplosjoner eller utsette for straling.

» |kke la barn leke med maskinen.

» lkke bergr noen del av driftsmaskineriet med vaeder eller nar du er barfotet.

TEKNISKE DATA

IDENTIFIKASJON AV MASKINEN.

Denne manualen henviser til forskjellige modelieen av illustrasjonene kan henvise til detaljedelgr som avviker
noe fra de som finnes pa din maskin, selv og denrdeggende informasjonen er den samme. Alle ifllegdjonsdata
— type, modell, serienummer og CE-merke vises pashlidtet som er festet til rammen pa maskinemeilreten av den
elektriske boksen. Modellene er enten luftkjaltedd A) eller vannkjglte (kode W). Nar man tar kétaed
leverandgren eller produsenten for tekniske infagjora ma man alltid angi modell og serienummer, sgsa ma
fremga av garantisertifikatet.

Made in Italy 2012

Mod. BFX200 A C €

Refrasulation R365-227

Serial number 142341 E
Rated Current 16,9 A/R.404A 700 gr 230V 50Hz
Max Pressure Water (1,6 MPa Climatic Class T Type G

Koblingsskjemaet er festet til front- eller sidepka, eller inne i koblingsboksen p& maskinen.
Lydtrykknivaet (stgynivaet) for denne maskinenasele enn 70 dB(A). Malingene ble foretatt pa lemseavstand fra
maskinen og 1.5 meter over gulvnivaet, giennomuéisténdig produksjonssyklus.

TRANSPORT

For & forhindre at kompressoroljen lekker ut, m&kiren bare transporteres og lagres i stdendiagtill

Feolg alltid gjeldende bestemmelser vedrgrende heli@ og sikkerhet pa arbeidsplassen. Pa grunrelien pa
maskinen, er manuell lgfting og handtering av maskiav bare en person strengt forbudt. Det ergitferbudt &
bruke en gaffeltruck for handtering ag transportimméndre maskinen er korrekt pakket i originalertasén.



LISTE OVER BRUTTOVEKTER

MOD. Kg MOD. Kg

BTM5 [50 BFX400 185

BTM10 55 BFX600 224

BTMD10 70 BFX1000 247

BTM10+10 105 BFX1500 312

BFM10 [79 RT51 68

BFE201 16€ R51 84

BFE400 18t R150 164

BFE600 224 R151 173

BFE1000 247 R150 MAX 232

BFE1500 31z R151 MAX 232

BTX150 68 R400 193

BFX150 79 R600 220

BFX200 157 P400 162

BFX201 16€ P600 220

T600

INSTALLASJON
INSTALLASJONSSTED

Ved hjelp av en vogn (se tekniske data / vekt)igpmser maskinen i neerheten av brukerstedet. Vielgspring med
omhu, slik at plasseringen passer inn med gvrigeitgter, at underlaget er helt vannrett (fig. ftitt for varmekilder,
godt ventilert, med tilstrekkelig plass (minst I@)dor & sikre fra sirkulasjon (fig. 2) og legpiitngelig for
vedlikeholdsarbeider. Fgr maskinen tas ut av emgjalh, kontroller at brukerstedet har egnet vaansiel med trykk
mellom 1 og 4,5 bar, egnet avigp og elektrisk stilarnsel som passer maskinens spesifikasjonemn(spg, frekvens,
faser, jording og jordfeilbryter). Kontroller atmaet som leveres til maskinen har drikkevannslkefaffig. 3).
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Tillatt spenningsvariasjon pa stramtilfarsel 10 %

» Installasjonen skal utfgres av kvalifisert persbrmedd ngdvendige tekniske kvalifikasjoner i henhidl@ravene i
det landet hvor maskinen installeres.

« Etter at du har installert maskinen, kontrollesttkontakten er lett tilgjengelig.

« Dersom kabelen er skadet, ma den skiftes av protkrseller av hans autoriserte representant elieeiit fall av
kvalifisert elektriker.

ELEKTRISK TILKOBLING

Monter en differensial motorvernbryter med en tgpmngrepskurve (10-15 In) mellom tilfgrselslinjeg maskinen,
forsikre deg om at spenningen samsvarer med hvaesamgitt pa typeskiltet (se skilt pA maskinenikimum tillatt
spenningsvariasjon er £10% av merkespenningen.

NB: Motorvernbryter bryteren ma plasseres ved salemaskinen slik at den er lett tilgjengelig feknikeren i
forbindelse med vedlikeholdsarbeider.

Forskriftene forutsetter at maskinen er jordet. &aderfor ngdvendig a tilkoble maskinen til erdigrkurs.
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for eredletskader som skyldes at tilkoblingen ikke saamsvmed
gjeldende bestemmelser.
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TILKOBLING AV VANN

1. Vanntilfarselen ma ikke vaere for lang og ma vimreynt med en stoppekran med ¥ tilkobling tihde
medfalgende gummislangen.

2. Trykket pa vanntilfgrselen m& veere mellom 1 dip#t Dersom trykket er hgyere ma en reduksjonsyeng bar
installeres. Dersom trykket er laver, ma du installen autoklavbeholder slik at trykket kommer opbar..

3. Tilkoble den stoffbelagte gummislangen til stefanen og la vannet renne for a kontrollere aedéitt for
fremmedlegemer og urenheter. Deretter tilkoblesgsa til innlgpet pa maskinen. Husk & sette inn den
medfglgende pakningen.

TILKOBLING AV UTLGPET

Pa alle vannkjglte modeller og pa de med en behtillleblet til utlgpet til hovedavigpet ved hjedw et fleksibelt rar
med passende tverrsnitt. Tilkoblingen for detterirefr seg pa baksiden av maskinen. Fglgelig, met harenet
tverrsnitt, lagt opp pa en slik mate at man unmsgg@mme bend og vinkler slik at vannet lett renrtarten problemer.

v
MAX CM.10

START

Etter at vannkranen er apnet (pa modeller hvoedpékrevet), tilkoble maskinen til stramtilfgrseleg sla den pa.
Dersom maskinen alltid er tilkoblet til stramnettgital den veere utstyrt med en bryter. Dette séakven skillebryter
som monteres i forbindelse med installasjonen askinan. Noen modeller er utstyrt med en PA-AV knapm ogsé
ma trykkes for & starte maskinen.

Dersom maskinen ikke starter, kontroller:
» Atvannkranen er apen.
« At det ikke er noen feil pa stramtilfgrselen tilskinen (ved a tilkoble et annet elektrisk apparat).

VEDLIKEHOLD, RENGJYZRING OG PERIODISKE KONTROLLER

Vask med vann, benytt et ikke-giftig vaskemiddéretlesinfeksjonsmiddel ved a tilsette en spisesigd
natriumhypokloritt (blekemiddel) for hver 2 litered vann, skyll giennom.

Eggene og melken i iskremen er spesielt utsaggoedning av mugg og bakterier. Man ma derfor \ekstra ngye
med rengjgringen av maskinen, miljget som maskangiassert i, personell og alle andre deler somrker i bergring
med iskremen. Det er meget viktig & bare brukees#ebingrediensene, som er formalstjenlig embalgtér fierning
av produktet, anbefales & vente noen minutteril in@holderen har farr romtemperatur, far rengjgeimigangsettes.
For & unng& & matte gjore dette ved hver syklumfater vi at du produserer den lette blandingest fgkrem,
eggekrem, etc.) og venter med de mgrke blandinfesselngtt, sjokolade, etc.) til sist.

RENGIZRING AV KONDENSOREN

Hver annen maned eller ved begynnelsen av sesongen, mé& kondensoren rengjgres. Dette er viktig for bedre
utbytte og lavere energikostnader. For rengjgring av kondensoren, bruk trykkluft.. Vaer forsiktig sa du ikke
er stgv eller skitt pd den; du kan ogsd vaske den med en myk bgrste.

Ved rengjgring av vannkondensorer, vennligst bruk en pumpe far og tilfgre et anti-kalkmiddel som egner seg
for kobberrgr. Dersom kondensoren er en bunt av rgr, vennligst fjern toppene av kondensoren og rengjgr
alle rgrene med en vattpinne.



Na&r det gjelder rengjgring og vedlikehold, vennligst fglg alle nasjonale forskrifter vedrgrende helse og

hygiene. Profesjonell service bgr bestilles via leverandgren. For & oppnd problemfri drift av maskinen over

lang tid, skal fglgende arbeider utfgres:

e La maskinen bli kontrollert av en fagleert tekniker.

+ Det anbefales & be om en skriftlig bekreftelse pd at maskinen er og god stand.

« Ved hvert ettersyn, kontroller at kjglesystemet funksjonerer optimalt og at det ikke er noen lekkasjer i
vannkretsen.

e Kontroll av det elektriske systemet.

»  Rengjer silen (filteret) pd vanntilkoblingen.

AVHENDING

« Nar bruk av maskinen ikke lenger er ngdvendig efialig, ikke kast den. Lever det inn til gjenvingipa en
godkjent gjenvinningsstasjon.

* Maskinen inneholder olje, kjglemiddel, polyuretamsk plast- og metallkomponenter og glass. Skrading
maskinen og gjenvinning av komponentene ma utfidreahold til gjeldende lovbestemmelser.

e | samsvar med direktivene 2002/95/CE, 2002/96/CR@@/108/CE, pa restriksjoner for bruk av visséiga
substanser i elektriske og elektroniske komponentgavhending av avfall. Symbolet med en overlalyss
sgppeldunk pa produktet eller pa dets emballasfr wt produktet ma leveres inn separat og ikkeradds
sammen med ordingert avfall. Separat innsamlingette ditstyret ved slutten av sin levetid er orgentisg
administrert av produsent-distributagr-forhandlemulren har til hensikt & avhende dette utstyéesksl du
kontakte produsenten og falger systemet som hawdutatt for separat innsamling av dette utstyRéktig
avfallshandtering og resirkulering av avhendetyutstehandling og disponering i samsvar med mijgah unnga
mulige negative effekter pa miljg og helse, de dgié gjenbruk og / eller gjenvinning av matenialem utgjar
utstyret. Feilaktig bruk av produktet av innehaveoenfatter bruk av administrative sanksjoner fastsad lov.

ISKREMKONSERVERING FOR BTMD10

For & oppna en god konservering av iskremen stilkérmostaten (ca. pa en halv omdreining) og &lénaskinen 15
minutter far tilsetting av iskremen. Husk at iskesma konserveringstemperatur er pa minus 13/15°€eben god
regel & avrime maskinen hver andre eller tredjefdag kunne vise iskremen i en godt oppbevart lano

SKIJEMA FOR MONTERING AV VOGNEN FOR BTMD10




BRUK AV MODELL R51 RT51 R150 R151 R150MAX R151 MAXR400 R600

Fra illustrasjonen er det mulig & se maskinensh#tgselementer og varsellamper.
Nedenfor finnes en forklaring av hvert betjeningsatnt.

FAVORITTKNAPPER

@q Miksing, blanding, homogenisering, vasking, fieqin

Pasteurisering av iskremblandingen

Innfrysing/kjgling/konservering/modning




Vaniljekrem (eggekrem)

5
=
D
5 Fri resept
L1
6
W’ Start / stopp av alle programmer. For start, trggkhold lett trykket i 3 sekunder. For stopp,
A trykk lett to ganger
9
Setter deg i stand til &: Legg inn i programvasenprogrammer, adgang til konfigurasjoner,
bekrefte endringer
8-10
E For & gke eller redusere hastigheten pa rareverkel: gke eller redusere verdiene i dine
F programmer; for & rulle gjennom programmene nasmker & endre dem i favorittknappene
— <= |1,2,3,4,5; omdu trykkes gjentatte ganger skigpa disse knappene, kommer du tilbake
startmenyen
11-7
H H . o : . ,
s | [ 22 | | FOr a gke eller redusere den innstilte tetthetseerdor a rulle gijennom programmer og
N PN funksjoner; for & navigere i den grafiske visningen
G G
12
ﬁ; P& - av knapp / avriming av karet / Reset
13
N
N

Display

HURTIGVALG AV FAVORITTPROGRAMMER

865
Nar maskinen er i standby, trykk pa en av knap @ [ # CJICR ; velg en av programmene med

H
-
G

H
A

¢ | og start det ved & trykke

L

4

(trykk og hold lett i 3 sekunder)

i



BESKRIVELSE AV FAVORITTPROGRAMMER

@1

A) ROREARM

B) GRAFISK
VISNING

Ved a trykke pa denne knappen, er det mulig & velgearmen for: miksing, blanding,
homogenisering, vasking, fierning. For & starteaemen, trykk i 3 sekunder iA
knappen.

Nar et program er i drift, er det mulig, ved & kgkpa denne knappen, a velge grafisk visning
AG

i 2 sekunder). Under pasteuriseringsprogrammeteemulig & bruke

displayet (trykk pd é
H H

¥ ||A
& |Le | knappene for a rulle gjennom den grafiske visningg kontrollere tidene for
oppvarming og frysing.

) pa

e

A)PASTEURISERING

AV ISKREM-
BLANDINGER

B) MIDLERTIDIG
ENDRING AV
HOVED-
PARAMETERNE

Ved & trykke pa denne knappen er det mulig & vedgteuseringprogrammene: hgy, medium
lav og sjokolade.

H H

v
For & starte dem, velg det valgte programmet L& ¢ | knappene og trykk i 3 sekunder
IA knappen.

For & midlertidig modifisere noen av parameterageidsprogrammet, er det mulig & bruke
denne knappen til & ogsa vise:

HALV LAST for modeller som har denne funksjonen.

DRIFT AV ROREARM for & velge kontinuerlig eller alternerende duifider
konserveringsfasen Tcont.

TEMPERATUR THgay for & foreta manuell endring av den hgyeste teatpesn i
arbeidsprogrammet.

TEMPERATUR TLav for a foreta manuell endring av den laveste teatpeen i
arbeidsprogrammet.

TID Tc er pausetiden for den hgye varmetemperaturen.

TEMPERATUR-FRYSING for & endre frysetemperaturen under frysing pa
temperaturprogram.

AKUSTISK LYDSIGNAL PA/AV for & sl& p& eller av det akustiske lydsignalet.

M H

H
:
For & foreta endring, trykk [ e ; for & ga gjennom funksjonene, bil.e | L& (for a velge

parameterne du gnsker & endre); tr,m
F F
- || +

NB: Endringen er bare for arbeidsprogrammet, derikie lagret.

(for & vise de innstilte parameterne); trykk

(for & endre parameteren); try m for & bekrefte.

A)FRYSING /
KJDLING

B) MIDLERTIDIG
ENDRING AV
FORETRUKKET
PARAMETER

Ved a trykke pa denne knappen er det mulig & yelggrammer for frysing og kjgling.

H
s ,.
og trykk p°%

o (35

For & starte dem, velg det valgte program
sekunder.

knappeni 3

HD)x
Nar programmet er i drift, kan du trykke pa knap['*’] for & viseThgy temperaturen og
endre den dersom du gnsker det.

F

F
For & endre temperaturen, trykk[ — ] * og m for & bekrefte.

NB: Endringen er bare for arbeidsprogrammet, derikie lagret.

DA




A) VANILJEKREM

B) ENDRING AV
TETTHET

Ved & trykke pa denne knappen kan man velge pragearfor produksjon av vaniliekrem.
H o

¥ A W
- ﬁ

j |toz og trykk p

For & starte dem, velg det valgte programmet i
sekunder.

knappeni 3

Fea
Nar programmet er i drift, kan du trykke Eg] knappen for & foreta manuell endring av
produkttettheten (normalt for iskrem) (min. 0 / r/&&0).

o)
For & endre tettheten, trykk to gange@ knappen (for & ga til manuelle endringer) trykk
H (H
6 | L& ] gke eller redusere tettheten.

Fea
For & komme tilbake til den automatiske tetthetesk to ganger p@ knappen.

NB: Endringen er bare for arbeidsprogrammet, derikie lagret.

A) FRI RESEPTBOK

B) MANUELL
ENDRING AV
HASTIGHETEN PA
RZREARMEN

Ved a trykke pa denne knappen er det mulig & Viedtgn over de andre reseptene som er va
av kunden.

H H
<
For & starte den, kan du velge det valgte progredrémrykke pie_ L& knappene, deretter

A

Ved & trykke pa denne knappen er det ogsd muligedaf manuell endring av hastigheten pa
rgrearmen (min. 40 / maks 240).

trykke i 3 sekunder | knappen.

S

For & endre hastigheten, trykk to gang Eﬁ knappen (for & ga til manuelle endringer);
—

trykk L= * (for & endre parameteren).

52

For & komme tilbake til den automatiske hastighetgkk to ganger p S8 knappen.

NB: Endringen er bare for arbeidsprogrammet, derikie lagret.

Tid fra start

Rgrearmhastighet
Naveerende tetthet

Reseptnavn

Manuell hastighet
Manuell tetthet

Registrert tetthet

Temperatur pa ingrediens

Automatisk hastighet
Automatisk tetthet t

Igt



SE OG VALG AV KOMPLETT PROGRAMLISTE

For & vise alle maskinens programmer folg dissteuksjonene:

Nar maskinen er i standby, trykk ; pa displayet kan du se listen over alle programerfor de forskjellige

AG|[m |=.1|Wn‘|®¢|
knappene @ e

H B
- & A
G G 2

og starte det ved a trykke

Du kan velge et hvert program knappen i 3 sekunder.

MIDLERTIDIGE TILPASNINGER

Brukeren kan tilpasse en rekke forskjellige paranmeetFor & foreta endringne, folg disse instrulesjen
H

AN
Nar maskinen er i standby, trykk m ; trykk deretter to ganger | og ga til KONFIGURASJONER; trykk
H H

ox ”

og da kan du bruke disse knapplL_& & | for & forflytte markaren i denne listen:
ARBEIDSPROG. LIST. (for & endre parameterne i ressgp

START PLANLEGGING (for & starte et program ettergih tid)

STILLE DATO OG KLOKKESLETT (for & endre dato og kikeslett)

KUNDEDATA (for & legge til en tekst pa displayegKs. et navn eller telefonnummer)
VALG AV SPRAK (for & endre spréket pa displayet)

TYPE TEGN (for & gke eller redusere starrelsenkpiften)

MALEENHET FOR TEMP. (for & bruke °C eller °F

TEKNISK MENY (for tekniske tjenester)
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LAGRING / ENDRING AV PROGRAMPARAMETERE

Bl
A
c

Nar maskinen er i standby, try m ; trykk deretter to gange og ga tiIiCONFIGURASJONER; trykk m ;

¥ (A m
og bruk deretteL_e & | knappene for & gd SRBEIDSPROG.LISTE, trykk (listen over programmer vises).
Nar du velger et program (f.eks. Hgy Pasteurisgnisps falgende liste:
ROREARM PARAMETERE:
HASTIGHET THay (for & endre hastigheten pa rgrearmen under demteayperaturpausen)
ARBEIDSTID THgy (for hvor lang tid rgrearmen skal arbeide undemaepausen)
PAUSETID THgy (for hvor lang tid rgrearmen ikke skal arbeideemplausen ved hgy temperatur)
SR THgy (inaktiv)
HASTIGHET TLav
SR TLav (inaktiv)
ANDRE PARAMETRE: OPPVARMING, KIGLING (inaktiv)
TEMPERATUR THgy (er den hgye oppvarmingstemperaturdiAKS 107°C)
TEMPERATUR TLav (er den lave kjgletemperaturen)
TEMPERATUR Tkont (er temperaturen for & starte den kontinuerligiéetr av rarearmen under kjglefasen inntil
man oppnar TLav)
TID Tc (er pausetiden under den hgye oppvarmingstempengtur
PLATE TEMPERATUR (beholderens bunntemperatur — MAKS 155°C)
KONTROLL 2 TIMER (aktiverer eller deaktiverer syklusens avslutnirggkoll — i 2 timer)
TETTHETSVERDI (gjer det mulig a sla av kompressoren nar dentwalgrdien er nadd)
ALARMFORSINKELSE (i hvor lang tid tetthetsverdien skal sta for koegsoren slas av — for den tekniske drifter,
TETTHETSHYSTERESE (hvor mye tetthetsverdien ma reduseres for at kesgoren skal starte igjen — for teknish
drift)
TYPE LADNING (inaktiv)
RESEPTNAVN (for & skifte reseptnavn)
-ESCAPE-

H H
- (0K ]
For & endre en parameter, bl_& ¢ | for & velge den, trykk derett (for & vise den innstilte parameteren);

BlE
trykk L™ * (for & endre parameteren); trym for & bekrefte.

| TILLEGG TIL DE 40 RESEPTENES PROGRAMMER | ARBEIDS PROGRAMLISTEN
KAN DU FINNE DE FGLGENDE 12 PROGRAMMER:

ROREARM

Nar du velger ROREARM (AGITATOR) og trykk m vises fglgende valgmuligheter:

TETTHETSVERDI (nar du nar den valgte verdi, ringegeklokken)

TETTHETSHYSTERESE (hvor mye tetthetsverdien mausedes for ringeklokken stopper — for teknisk ssvi
ALARMFORSINKELSE (hvor lenge tetthetsverdien ski@ far ringeklokken ringer — for teknisk service)
STARTHASTIGHET (for & endre hastigheten)

SR (inaktivt felt)

-ESCAPE-

11



12 MELKEISKREM (no per R400-R600)
MELKEISKREM (no per R400-R600)

1 FRUKTISKREM (no per R400-R600)
FRUKTISKREM (no per R400-R600)

5 TETTHET KJBLING (no per R400-R600)
6 TETTHET KJBLING (no per R400-R600)
7 TETTHET KJBLING (no per R400-R600)

Dersom du trykke m for & velge et av disse programmene vises fglgbside
TETTHET 0,1,2,3,4,5,6,7 (MAKS) (inaktive felt)

TETTHETSHYSTERESE (sperret felt)

HASTIGHET min, 0-1, 1-2, 2-3, 3-4, 4-5, 5-6 ,6-7aks (inaktive felt)

SR (inaktive felt)

-ESCAPE-

FRYSETID

Nar du velger FRYSETID, ved a tryk m vises fglgende overskrift (du kan endre hastighptergrearmen i en
tidsperiode):

TIDO,1,2,3,4,5,6,7

TETTHET MAKS

TETTHET HYSTERESE (sperret felt)

TETTHET ALARMFORSINKELSE. (sperret felt)

SPEED min, 0-1, 1-2, 2-3, 3-4, 4-5, 5-6 ,6-7, m@hkaktive felt)
SR (inaktive felt)

ROREARM ARBEIDSTID

ROREARM PAUSETID

-ESCAPE-

1 FRYSETEMPERATUR
2 FRYSETEMPERATUR

Dersom du trykke m for & velge en av disse programmene, vises fotgbsig (du kan endre hastigheten pa
rgrearmen nar du nar en fast temperatur):

TEMPERATURDO, 1, 2, 3,4,5,6, 7,

TETTHET MAKS

TETTHET HYSTERESE (sperret felt)

TETTHET ALARMFORSINKELSE. (sperret felt)

HASTIGHET min, 0-1, 1-2, 2-3, 3-4, 4-5, 5-6 ,6-7aks (inaktive felt)
SR (inaktive felt)

KJEDE

Dersom du velger KJEDE og tryk m vises fglgende liste:

1. KIEDEPROGRAM

2. KIEDEPROGRAM

3. KIEDEPROGRAM

4. KJEDEPROGRAM

5. KIEDEPROGRAM

TID Tkj (tid mellom to programmer)
-ESCAPE-
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MODIFIKASJON AV FAVORITTKNAPPENE (for & legge til, flytte eller slette programmer fra
favorittknappene)

H
o o
Nar maskinen er i standby, try og deretter to ganger L6 og ga tiIKONFIGURASJONER; trykk 1 N&
H

—]- (oK)
bruker marl_e_| L& ] for & g& tiIFAVORITTKNAPPER ; og deretter trykke pl .
H

< A
e | Le for & gatil knapp nr. 4. trykk

For eksempel, dersom du gnsker & legge til et progit knapp nr. 4, bru
H

F

F
>
m , trykk L_e_] inntil den farste ledige plassen «.....». Tr\[ = ] * fora velge programmet du @nsker a leggg

til, deretter trykke‘m for & bekrefte.

MONTERE ROREARMEN

Skraperbladet skal monteres pa tilharende plaggaRmen kan na posisjoneres pa den sentrerte aksénlderen og
blokkeres med knotten — drei moturs. Under mongeniner det vanlig & merke seg en anstrengelsegtigtat
skraperen vil rengjgre beholderens vegger perfglgasiodisk kvitte seg med laget av is som vildade
produksjonstiden.

Det er normalt at bunnskraperen for modellene BR2ZBE400 BFX600 R150 R400 R600 P400 endrer i farge.

VIKTIG! Sett inn barsten og veer oppmerksom pa attfem pa rarearmen som ma vaere posisjonert i spadte
barsten.

Festepuni

(& e Fe e |

R51 RT51

Denne rgrearmen skal benyttes for gelatoprosessen.

R150 R151

Denne rgrearmen skal benyttes for gelatoprosessen.
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R51 RT51

Denne rgrearmen skal benyttes for pasteuriseriogekokingen.

R150 R151

Denne rgrearmen skal benyttes for pasteuriseringewkingen. ﬂ

R400 P400

Denne rgrearmen skal benyttes for pasteuriseriogeokingen.

R600 P600 T600

Denne rgrearmen skal benyttes for pasteuriseringewkingen.

BRUK

Far start av produksjonssyklusen, forsikre deg ttagpekranen er lukket.
N4& er maskinen klar for & begynne arbeidet.

FRYSING / KIGLING
ADVARSEL! Modell R400-R600 kan ikke lage iskrem!

Under fryse- og kjelesyklusen er det ngdvendigséyte rarearmen med plastskrapere. Sett farstérimodsontale
skraperne og deretter sideskraperne.

Maskinen kan kjgle iskremen eller blanding pa erskjellige mater, enten ved & la temperaturem ktheten
bestemme. Dersom du gnsker & detektere tettheteyttlen meget lang piskesyklustid, slik at iskrerhkyr ferdig far
tiden gar ut. Ellers stopper frysekompressoremadé siden er utlgpt. Om du i stedet gnsker & detekiden for
piskesyklusen, bruk en meget hgy tetthet.
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1) Hell blandingen i beholderen

e H H
Ll -
2) Trykk p3 ;velg det gnskede program ved hjelpl_e L

3) Trykk p3 % i 3 sekunder.

MANUELLE ENDRINGER PA FRYSEPROGRAM SOM ER | DRIFT

ENDRING AV Dersom du @nsker a endre hastigheten pa rgrearaemethnar programmet er i drift, trykk to

HASTIGHETEN S 1 F
PA I | =
ROREARMEN |9angerp — og deretter gke eller redusere n. * ; for & komme tilbake til den innstilte

5

(F) hastigheten, trykk to ganger e}
ENDRE et
TETTHETEN . , , . R =3
(TETTHETS- Dersom du gnsker a endre frysingen av iskremepnoggrammet er i drift, trykk to ganger .= og

H H

FRYSING) =

(H) deretter gke eller redusere ni_& & J; for & komme tilbake til den innstilte tettheykk to ganger

pa e

ENDRE TIDEN [

(TIDSFRYSING) Dersom du @nsker a foreta manuell endring av tidens programmet er i drift, trykk | 48 , velg

H H v F
| A ’ ] +
medie_lL & | deretter kan man gke eller redusere L~

ENDRE TEMP- | Dersom du gnsker & foreta manuell endring av teatypem mens programmet er i drift, trykk pa

ERATUREN ™ ) [ —\r=
AN~

(TEMPERA- ne — — P = ] +

TURFRYSING) —1 0g velg med deretter kan man gke eller redusere

Nar man tar ut iskremen, gk hastigheten pa rereafansiktig.
For & apne tappen, husk & skru ut knotten litt.
Et ringesignal varsler om at den angitte konsisiengden eller temperaturen pa iskremen er oppnadd

KONSISTENSKONTROLL

En blanding av flere komponenter (melk, sukket, ft.) balansert i forskjellige mengder, har ikigid hjemmelaget
iskrem alltid den samme temperatur- og tetthetssiggoene som beror pa geografisk region, smakemskepa oppna
og sluttbruken av iskremen (dessert, kaker, sleigh).

Derfor ma vi fininnstille et system som leser dakalige tettheten pa iskremen, ved & kontrollergparameter som
aldri varierer i henhold til eksterne forhold (eingdger i omgivelsestemperatur eller variasjon awnspey/frekvens pa
stragmtilfarselen).

For & kunne identifisere den gnskede tetthetenfalebei den fglgende fremgangsmaten:

Nar blandingen er i maskinen og maskinen er i,cefguler hastigheten mellom F64 og F120. Huskhatayere
hastighet samsvarer med en hgyere overkjaring esanengden av luft i iskremen. Deretter palegges en
konsistensverdi H mellom H65 og H100 (for iskremet)sk ogsa at denne verdien beror p4 mengdenihaind
maskinen. En stor mengde krever en hgy H verdi.

Nar blandingen er i maskinen og maskinen er i céfjuler hastigheten mellom F64 og F120 og tedth@) pa H65
(generelt oppnar de fleste iskremresepter verdigiom H65 og H100). Vent til iskremen danner seiy; iskremen er
nesten klar (for & bedgmme for farste gangen orens&n er klar er det ngdvendig & ta ut iskremetafspekranen)
reduser innstillingen av tettheten med 1 enhetesd /5 sekunder. Fortsett & redusere tetthetenemexhhet hver gang
inntil kompressoren slar seg av (maskinen vil ofipodde denne tettheten ved a alternativt sla kesgoren pa og av).
N& ma man skrive ned antallet som er valgt i reseplik at man i fremtiden, hver gang en resepitgialuseres, vil
huske hvilken tetthetsinnstilling man skal bruke.
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PASTEURISERING

Det fglges en forklaring av stegne som skal utféoesd pasteurisere en blandifigaks 5 It R51, RT51, Maks 15 It
R150, R150MAX); (Maks 40 It R400)); (Maks 58 It R600)

Pasteurisering krever bruk av en rgrearm med [lagisre.
VIKTIG! Under pasteurisering, ma konsistensverdsélies inn pd maksimum.

1. Fyll blandingen u beholderen.
Det er viktig og ikke sla pa maskinen nar beholderetom.

2. Trykk p 28 ; velg det gnskede programmet for pasteuriserirnj;L&J BE

3. Trykk pé % i 3 sekunder. Dette vil starte pasteuriseringem mkluderer oppvarming til gnsket temperatur,
stopping som programmert og deretter kjgling fiC4 Under pasteuriseringen vil temperaturen i hilageh bli
vist pa displayet.

4. Sa snart hele syklusen er over, vil man hghgdstgnal som informerer om at prosessen er fefdaste steg er
modning, der blandingen opprettholder en konstmperatur pa 4 °C.

VANILIEKREM

Maks 5 It R51, R51

Maks 15 It R150, R150MAX R151 R151 MAX
Maks 40 It R400

Maks 58 It R600

VANILJEKREM krever bruk av en rgrearm med plastgiana.

VIKTIG! Dersom du gnsker & personliggjare et progitasor arbeidet med kompressoren ikke beror par&baty
tettheten, ma du stille inn den hgyeste tetthetieer(250).

1. Fyll blandingen u beholderen.
Det er viktig og ikke sl& pa maskinen nar beholdenetom.

o H H
2. Trykk pé ; velg det gnskede programmet for pasteuriseringle G

3. Trykk pé % i 3 sekunder. Dette vil starte pasteuriseringem mkluderer oppvarming til gnsket temperatur,
stopping som programmert og deretter kjgling fiC4 Under pasteuriseringen vil temperaturen i bilageh og
hastigheten pa rarearmen bli vist pa displayet.

4. Sa snart hele syklusen er over, vil man hghgdstgnal som informerer om at prosessen er feidagte steg er
vaniljekrem, der blandingen opprettholder en kamstamperatur p& 4 °C.

HVORDAN VELGE KONTINUERLIG ELLER ALTERNERENDE
VIRKEMATE PA MOTOREN UNDER SYKLUSENE FOR OPPVARMING
KIZLING, KONSERVERING

5

Man kan nar som helst velge type virkemate pa meotfor rarearmen ved & trykke to gange &L

VIKTIG! Fra begynnelsen til slutten av sykluserd aldri av rgrearmen, apne aldri lokket, trykk ifdr stoppknappen
med mindre du er helt tvunget til det.
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LYDALARMER

Enkel alarm: Den ringer for hver temperaturendpag?,5 ° i beholderen.

Langvarig alarm; 50 °C under oppvarmingsfasen.
65 °C under kjglefasen.
Nar den hgye temperaturen er oppnadd.
Nar konserveringstemperaturen er oppnadd

Korte gjentatte alarmer:  Nar tettheten er oppnadd
Kontinuerlig alarm: Apning av lokket.

Lange gjentatte alarmer: Maskinadvarsel (Termiskiptelse for plate eller motor, frekvensomformiairia,
minnealarm).

STRGMBRUDD

Dersom det oppstar strembrudd, lagrer maskineneeatyren pa blandingen og tiden for avbruddet. idskinen
startes pa nytt igjen er temperaturen pa blandingetigvis annerledes enn den lagrede temperatustike tilfelle vil
maskinen begynne oppvarmingen igjen og gjentapeetéeuriseringssteget. Bare dersom temperaturblapdingen
er lavere enn 10 °C vil maskinen fortsette & kjedd inntil forhandsinnstilt temperatur pa 4°C epo@dd.

RESET

Typen feil vises pa displayet. Den mest vanlig9ke? (overbelastet motor), OH2 (intern termisk mbeskyttelse).

Andre typer feil kan oppsta ogsa. | sa tilfellennlkigst ta kontakt med serviceavdelingen hos diale leverandar. For
-

a gjenoppta normal drift, ma man trykke pa resepmr%

AVRIMING

Dersom rgrearmen stopper opp fordi iskremen ekdosistent, har maskinen en spesiell anordningsusiter
iskremen pa veggene av beholderen. For & aktivareadfunksjonen, m& man trykke trykke pa en avritknappene
L

og fortsette a trykke pa d %
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